Rustikale Pfanne

Wirtshaus Maulfaschen mit Rosenkohl und Pilzen

Zubereitungszeit: ca. 15 Minufen

Zubereijtung:

1. Rosenkohl und Pilze putzen, die Zwiebeln schalen. Den Rosenkohl halbieren,
die Pilze in Scheiben und die Zwiebeln in Streifen schneiden.

2. 0l in einer Pfanne erhitzen und die Zwiebel darin glasig diinsten. Dann den
halbierten Rosenkohl und die Pilzscheiben dazugeben und alles goldbraun
braten.

3. Die Wirtshaus-Maultaschen mit in die Pfanne legen und gut anbraunen.
Alternativ konnen die Maultaschen auch in Scheiben geschnitten werden.

4, Abschlieend mit Salz und Pfeffer wiirzen und frische Petersilie dartber
geben.

Tipp:
Wer keinen Rosenkohl mag, kann auch gut WeiBkohl oder Lauch verwenden.

Zutaten:

Zutaten fur 2 Personen

¢1 Packung Settele Wirtshaus-Maultaschen 400g
e 1-2ELQI

e 1-2 Zwiebeln

¢ 200g Champignons

¢ 2009 Rosenkohl

e Salz, Pfeffer

e 1-2 EL Petersilie

Lust auf wejfere leckere Rezepte?
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