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sespatzle

Kasespdtzle mit Schnittlauch
und Rostzwiebeln

Zubereitungszeit: ca. 15 Minufen

Zubereijtung:

1. Die Spatzle in einer Pfanne gute 5 Minuten von allen Seiten anbraten.

2. Den Kase hinzugeben und die Milch / Sahne und weitere 3-4 Minuten zum
Schmelzen bringen.

3. Mit Salz, Pfeffer und den Rostzwiebeln abschmecken und mit Schnittlauch
servieren.

Zutaten:

Zutaten fur 2 Personen

¢ 1 Packung Settele Eier Spatzle ,geschabt” 500¢
* 100g Bergkase und Emmentaler geschmischt

e Schnittlauch

¢ 20g Rostzwiebeln

e Salz und Pfeffer

e 120 ml Milch oder Sahne

Lustauf wejfere leckere Rezepte?
www.settele.de



